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Dans notre cuisine

L2
6 $GfE dédise aux enfants...

Des recettes CLLLALN22A & partir de produits

bruts et natwrels

Une ClALNe conAciente et des Tejuis
moirws camdronivores pour réduire limpact

de notre alimentation sur la planete

Des conditionnements réutilisables

¢ Une prestation qui guide les futures habitudes
alimentaires des générations de demain:
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40 a 50% -

de produits

BIO

10 & 20% -

d’autres produits

LABELLISES

20 & 25% -

de produits

REGIONAUX
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Nous cuisinons pour fes enfants ”

Des p.otag,e/a préparés dans nos cuisines @
° 4 [ P d N\ P d o
A Des crudités confectionnées a base de légumes bruts de saison %

Des utnaugnrettes élaborées par nos soins @
Des omelettes maison a base d’oeufs Bio %

DesTecettes vegétariennes @

a base de céréales et de légumineuses
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Nous cuisinons pour fes enfants
Des OOTnfwt% maison a base de pommes Bio et/ou régionales %

Des entmremetd maison a base d’oeufs et lait Bio %

Des pﬁb/awm maison a base de farine, oeufs et lait Bio%
pes Jromages a la coupe régionaux, AoP,A0cou &
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Des recettes congues et cuiAinges nan nos
equies
3 repuas végétariens nan quinzaine , a base

d’oeufs, légumineuses ou produits laitiers

Des anports nubritionnels contndlés  par notre

diététicienne

La découverte de nouwvelles saveurs |, touten

dardant le plaisir et les bienfaits des aliments

Diminuer sa consommation de viande et de poisson constitue
une solution de restauration plus respectueuse de '’environnement,
la culture des céréales et des légumineuses étant moins polluante.



Nos aolutions poun des 3
conditionnements durables

Des contenants oﬂtcwrw.ups paum@uimef'uﬂﬁbuﬂondz
pﬂo./:.hqmeifap/rodJ.wtwn demﬂroﬂag,e

Des bacs en inox Javables Des

et reutilisables a linfini, pour

conditionner les entrées, plats et des sachets
chauds et garnitures. d’emballage

en papier kraft
pour les gateaux.

Des ochettes en
adhésives
pour conditionner
les fromages a la
coupe et les
charcuteries.




