
�C�m�t�m�m�t�o�ts l’�m�v�e�m�p r �t�o�p r �t�os �e�a�c�m�s�ts



N�o�p �re �c�m�t�m�m�le

Une cuisine dont nous sommes 
�p �r�o�p �r�l�é �t�m�p �r�es , avec des équipements 
adaptés à notre activité, �m�s�l��́ �g �r�a�l�e�l�e�st 
�r�é �t�o�v��́ e �en 2025
Une équipe de 15 �l�e �r�t�o�m�l�es �e�t�j�t�g��́ �es
au service de votre restauration
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D�m�ts �t�o�p �re �c�m�t�m�m�le 
�l��́ �m�l��́ e �m�ux �e�a�c�m�s�ts…

Des recettes �c�m�t�m�m�l��́ �es à partir de produits 
�w�r�s�ts �et �t�s�m�p �r�e�ts
Une �c�m�t�m�m�le �c�o�t�t�c�l�e�s�le et des �r�e�t�ts 
�t�o�m�ts �c�p�r�b�o�m�m�b�o�r�es pour réduire l’impact 
de notre alimentation sur la planète

Des �c�o�t�m�s�m�t�o�m�l�e�l�e�s�ts �r�é �s�m�a�m�t�t�a�b�l�es
Une prestation qui guide les futures habitudes 
alimentaires des générations de demain : 
B�l�en �t�m�t�g�er, c’�e�st �v�l�en �g �r�m�t�m�pr !

T�s�p �r�es - P�t�m�y�w�r�s�le HU
Corps de texte - Capriola



�m�le �o�f�f �re �en �p �r�o�m�m�s�ts �v�to �et �t�a�v�e�a�m�t�l�é s 
�m�m�l�é �r�l�e�p �re �m�ux �e�m�t�g�e�t�c�es �le �ta �t�oi E�G�a�m�mm

40 à 50% *

de produits 

BIO

10 à 20% *

d’autres produits

LABELLISÉS 

20 à 25% *

de produits

RÉGIONAUX

* P�o�p�r�c�e�s�t�t�g�es �en �b�a�l�e�pr d’�t�c�t�st

T�s�p �r�es - P�t�m�y�w�r�s�le HU
Corps de texte - Capriola



N�os �p �r�m�t�c�m�t�m�ux �c�o�p �r�m�t�t�l�e�p �rs �r��́ �y�t�o�t�m�ux à �ce 
�j�o�p r



Des �t�o�t�t�g�es  préparés dans nos cuisines

Des �f �r�t�m�s�l�é s confectionnées à base de légumes bruts de saison

Des �v�m�t�m�t�g �r�e�s�l�es  élaborées par nos soins

Des �o�l�e�l�e�s�l�es  maison à base d’oeufs Bio

Des �r���c�e�s�l�es �v��́ �g�é �t�p �r�l�e�m�l�es  
à base de céréales et de légumineuses

N�o�ts �c�m�t�m�m�t�o�ts �t�o�p r �l�es �e�a�c�m�s�ts



Des �c�o�m�t�o�l�es maison à base de pommes Bio et/ou régionales

Des �e�s�p �r�e�l�e�ts  maison à base d’oeufs et lait Bio

Des �t�ŝ �m�t�t�l�e �r�l�es  maison à base de farine, oeufs et lait Bio

Des �f �r�o�t�t�g�es à �ta �c�o�m�le  régionaux, AOP, AOC ou 

Bio

Des �f �r�m�s�ts �f �r�m�ts  de saison, 
Bio et/ou régionaux ou HVE

N�o�ts �c�m�t�m�m�t�o�ts �t�o�p r �l�es �e�a�c�m�s�ts



N�o�ts �c�m�t�m�m�t�o�ts �l�es 
�r���c�e�s�l�es �v��́ �g�é �t�p �r�l�e�m�l�es

Des recettes conçues et �c�m�t�m�m�l��́ �es �t�p r �t�os 
��́ �m�m�m�l�es 
3 �r�e�t�ts �v��́ �g�é �t�p �r�l�e�ts �t�p r �m�m�m�n �t�m�m�le , à base 
d’oeufs, légumineuses ou produits laitiers

Des �m�m�t�o�r�ts �m�s�p �r�s�m�t�o�m�l�e�ts �c�o�s�p �r�ô �l�é s  par notre 
diététicienne

La �l��́ �c�o�m�v�e �r�le �le �t�o�m�v�e�a�l�es �t�m�v�e�p �rs , tout en 
gardant le plaisir et les bienfaits des aliments

Diminuer sa consommation de viande et de poisson constitue 
une solution de restauration plus respectueuse de l’environnement, 

la culture des céréales et des légumineuses étant moins polluante.



Des �b�t�fs �en �m�t�ox �t�m�b�a�b�l�es 
�et �r�é �s�m�a�m�t�t�a�b�l�es  à l’infini, pour 
conditionner les entrées, plats 
chauds et garnitures. 

T�s�p �r�es - P�t�m�y�w�r�s�le HU
Corps de texte - Capriola

N�os �t�o�m�s�m�t�o�ts �t�o�p r �l�es 
�c�o�t�m�s�m�t�o�m�l�e�l�e�s�ts �m�p �r�a�b�l�es
D�es �c�o�s�l�e�t�m�s�ts �a�s�l�e �r�t�s�m�a�fs �t�o�pr �r��́ �m�m�p �re l’�s�m�a�m�t�t�s�m�t�on �le 
�a�t�t�s�m�t�m�le �et �ta �p�r�o�m�t�c�m�t�on �le �l��́ �c�l�e�ts d’�e�a�b�a�a�t�t�ge 

Des �t�o�c�l�e�s�l�es �en 
�t�m�m�l�e r adhésives 
pour conditionner 

les fromages à la 
coupe et les 

charcuteries.

Des �t�o�a�l�es 
�c�o�m�t�o�s�t�a�b�l�es  

et des sachets 
d’emballage 

en papier kraft 
pour les gâteaux.


